
All prices are subject to 15% 

S E T  F O R  2  P E R S O N S 478

P a s t r i e s

Rose water Raspberry Macarons

Lavender Grapefruit Pavlova

Meringue Lemon Tart 

Apricot Cheese Cake

Raspberry Tart

Chocolate Grand Marnier Cup

Mango Swiss Roll Cake

Strawberry Choux

S w e e t s

Scones, Clotted cream, Pineapple compote

Port wine Sherry Trifle

S a n d w i c h e s

Basil Tomato Mozzarella

Salmon Gravlax and Dill

King Crab and Lemon

Tuna Tartare and Capers

Foie Gras Mousse

Chicken and Parsley

B e v e r a g e

“Théodor - Maison de thé”

1 per person

A  L A  C A R T E

P a s t r i e s

8 kinds, 1 piece each 210

Raspberry Tart – Lemon Tart 104

S c o n e s  &  S h e r r y  T r i f l e

2 kinds, 2 pieces each 110

S a n d w i c h e s

6 kinds, 1 piece each 160

T h é o d o r  T e a  88

D R A W I N G  R O O M
A F T E R N O O N  T E A

每 套 两 位 478

点 心 拼 盘

玫瑰树莓马卡龙

薰衣草西柚帕芙洛娃

柠檬蛋白塔

鲜杏奶油蛋糕

树莓芝士塔

甜橙黑巧克力塔

芒果奶油卷

日本草莓泡芙

甜 品

传统英式司康，奶油，菠萝蜜

山地文雪莉杯

三 明 治

意式罗勒番茄奶酪

自制香草三文鱼

阿拉斯加帝王蟹腿肉

日本大目金枪鱼水瓜柳

法式鹅肝香橙慕斯

低温慢煮鸡胸黄瓜

饮 品

精选法国巴黎Théodor 茶

每位一壶

零 点

点 心 拼 盘

8 种, 每种 1 块 210

树莓芝士塔 – 柠檬蛋白塔 104

司 康  &  雪 莉 杯

2 种, 每种 2 块 110

三 明 治

6 种, 每种 1 块 160

精 选 法 国 巴 黎  T h é o d o r  茶 88

下 午 茶

需加收15%服务费




